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Richard Fencl
0043 664 9424899, richardfencl89@gmail.com

Persönliche Daten
Adresse: Letná 11, 92101 Piešťany / Slowakei
Geburtsdatum: 19.08.1989

Bildung
Marine High Schoole, Gdynia, Polen, Gdynia/ Polen
Nawigational watch officer / 2011 - 2014

Elekrotechnische Fachschule, Abitur, Piešťany, Slowakei
IT Technology / 2004 - 2009

Kurse und Schulungen
Ensara
Medizinische Erste Hilfe / 2011 - 2015

Maritime School Gdynia
STCW 95 / 2011 - 2015
Personal safety & social responsibilities

Maritime School Gdynia
STCW 95 / 2011 - 2015
Basic Fire Fighting

Maritime School Gdynia
STCW 95 / 2011 - 2015
Elementary First Aid (IMO 1.13)

Maritime School Gdynia
2011 - 2015
GOC, ARPA, HAZMAT, ISM

Maritime School Gdynia
2012 - 2015

https://www.profesia.sk/richardfencl89@gmail.com
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WIFI Innsbruck
Barkeeper basis kurz, Diplom Barkeeper / 04/2018 - 05/2018
Diplom Barkeeper

Berufspraxis
Kellner, Bar keeper
2005 - 2010, Reštauracia Rybnik Basovce

Firma fuer Lachsbearbeitung
2010 - 2011, H.van wijnen

Junior / Senior Deck Cadet
2012 - 2013, Peter Doehle
Nach Schlussschulung befoerdert zum Navigational Watch Officer Assistant

Bar - kellner, Bar - keeper
05/2013 - 09/2013, Pizzeria Napoli

NOA, Befoerdert zum 3. Navigational Watch Officer
2014 - 2015, Peter Doehle

Commis de rang, Schef de rang, Commis de Bar, Bar - keeper
12/2015 - 06/2018, Austria Trend Hotel - Alpine resort

Chef de Bar
06/2018 - 10/2018, Nidum Hotel GmbH
Eigene Cocktailkarte und Seasonkarte mit Signature coctails,
Hausgemachte infusions und eigene bitters für cocktails habe ich hergestellt.

Bar-keeper
12/2018 - 04/2019, Hotel Schöne Aussicht Hochsölden
Eigene Cocktailkarte und Seasonkarte mit Signature coctails

Barkeeper (Mixologist)
04/2019 - 09/2019, 5th floor - American Cocktail bar
Kreation der modernen Getränke auf hohem Niveau in der amerikanischen Cocktailbar im
Herzen von Innsbruck.
Schreiben eines Gin-Menüs mit passenden Tonics und passenden Cocktails auf Foodpairing-
Basis, Erstellen einer neuen Cocktailkarte und einer monatlichen speziellen Cocktailkarte

Barkeeper (Mixologist) Hotel Bar, Sky Bar
10/2019 - bisher, Hotel Schöne Aussicht Hochsölden
Bessere Erkenntnisse mit verschiedene Spirituosen. Arbeit mit 30 Whiskys, 30 Rums und 30
Gins mit Tonics. Ich habe auch Gin und Rum Verkostung präsentiert führ die gaste.

Sprachkenntnisse
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Slowakische
Sprache

Expert (C2)

Englische Sprache Fortgeschrittene (C1)
Deutsche Sprache Obere Mittelstufe (B2)
Polnische Sprache Untere Mittelstufe (B1)

Andere Kenntnisse
CorelDRAW Fortgeschrittene
Adobe Photoshop Fortgeschrittene
AutoCAD Experte
Microsoft Word Experte
Microsoft
PowerPoint

Experte

Microsoft Excel Fortgeschrittene
XHTML Experte
PHP Anfänger

Ihre sonstigen Kenntnisse, Fähigkeiten und Interessen
komunikativ, kreativ, verantwortlich mit Menschen und mit Arbeitstress umgehen

Führerschein
Gr. A, B, gefahren 50000 km


